
ANTIPASTI
Burrata con capocollo di martina franca  10

Millefoglie di melanzana con stracciatella e basilico  9

Gazpacho di pomodoro e spuma di burrata  10

Tartare di Manzo  13

Tartare Di salmone norvegesE  13

APERIFRIZZ  15

degustazione dello chef 6 pz.
crudite
Drink Analcolico o alcolico

TAGLIERI
Selezione di salumi Pregiati  13

Prosciutto crudo toscano D.O.P. 
Capocollo di Martina 
Salame di cinghiale 
Sopressata dolce 
Mortadella al pistacchio I.G.P. 
Serviti con pomodorini secchi e chips di pane croccante 

Selezione di Formaggi pregiati  13

Caciocavallo occhiato 
canestrato pugliese D.O.P. 
pecorino 
formaggio di capra stracchinato BIO 
Servito con confettura di fioroni o pere in base alla stagionalità cipolla rossa 
caramellata e gherigli di noci

Selezione salumi e formaggi pregiati   18

Prosciutto crudo toscano D.O.P.
Finocchiona toscana I.G.P. 
Mortadella al pistacchio I.G.P. 
Ricottine di bufala 
Caciocavallo 
Pecorino bio 
Serviti con cialde di pane e confetture selezionate 

BAGUETTE 
prosciutto crudo toscano D.O.P., burrata andriese, lattuga, pomodorini e 
mandorle tostate

 10

MENUmenu

Petto di Tacchino affumicato, lattuga, emulsione casear, carote di 
polignano

 9

Filetto di suino nero, caprino, misticanza, funghi champignon, pomodorini e 
vinagrette all’aceto balsamicO

 11

Salmone SELVAGGIO affumicato, stracciatella, songino, pate di olive nere e 
granella di pistacchi di bronte

 12

Polpo scottato, chips di patate al forno, lattuga e mayo al limone  11

Capocollo di martina, caciocavallo alla piastra, crema di funghi e rucola 
selvatica 

 11

Mortadella al pistacchio I.G.P., pesto di pomodori secchi, melanzana 
scottata e basilico 

 10

Mousse di ricotta, acciughe del MAR cattabrico, pomodoro e songino  12

Impasto ai cerali 1 di supplemento 

INSALATE RIVISITATE
Insalata misticanza, salmone scottato, cetrioli, ravanelli, datterini gialli 
e rossi e feta

 11

Insalata radicchio, mango, gamberi scottati con dressing all’avocado  12

Insalata misticanza, straccetti di prosciutto arrosto, zucchine 
pomodorini, primo sale alle erbe e vinagrettE

 11

Lattuga, songino, mela verde, arance, noci e chevre alla piastrA  11

lattuga, pomodorini, cetrioli, carotine, olive, semi misti e tofu  10

DESSERT
Selezione di dolci del Frizzcafè  5

BEVANDE & BIRRE 
Acqua naturale CL75  2,5

Acqua effervescente CL75  2,5

Bevande in bottiglia  3

Forst alla spina cl20 / cl40  3 / 5

Menabrea ART  4

Carlo quinto Rossa  6

L’ipa birrificio Baladin ArtigianalE  6

CARTA
DEI VINI

carta
dei vini

Vini rosati

Le vigne di sammarco Salento I.G.P. Susumá  5/19

Podere 29 puglia IGT nero di troia Gelso rosa  5/20

Santa sofia Bardolino chiaretto D.O.C. classico  5/20

Frescobaldi Toscana IGT Alie  6/22

Chateau Minuty AOP Côtes de provence Prestige  35

Vini Rossi

Botromagno Murgia IGT 5 uve rosse  5/19

Le vigne di sammarco primitivo di manduria D.O.C. Zifa  5/19

Frescobaldi Rosso di montalcino D.O.C. Campo di sassi  7/29

Santa Sofia Valpolicella superiore D.O.C. Ripasso  29

Frescobaldi Chianti Rufina Riserva D.O.C.G. Nipozzano vecchie viti  35

Trimbach AAC Pinot noir Reserve cuvee 7  40

Frescobaldi Brunello di montalcino D.O.C.G. Castelgiocondo  70

Santa Sofia Amarone della Valpolicella D.O.C.G. classico Riserva  70

Vini Bianchi

Botromagno Murgia IGT 5 uve bianche  5/19

Le vigne di sammarco Salento I.G.P. Chardonnay Nottetempo  5/19

Santa Sofia Garda D.O.C. Croara del lago  5/20

Santa Sofia Garda D.O.C. Pinot grigio Le calderino  5/20

H.lun Alto Adige D.O.C. Gewurztraminer  7/25

H.lun Alto Adige D.O.C. Riesling  7/25

Abbazia di novacella Alto Adige Valle Isarco D.O.C. Kerner  26

Abbazia di novacella Alto Adige Valle Isarco D.O.C. Sauvignon  26

Abbazia di novacella Alto Adige Valle Isarco D.O.C. Riesling  28

Abbazia di novacella Alto Adige Valle Isarco D.O.C. Praepositus Gewurztraminer  35

Domaine Chatelain Pouilly Fumé Les Charmes  35

Trimbac AAC Muscat Reservē  35

Cloudy Bay Sauvignon Blanc  38

Jean Marc Brocard Chablis Premier cru Montee de tonnerre  50

Metodo Charmant 

Valdo Origine Rosè Brut  5/25

Montelvini Asolo Prosecco rosè millesimato D.O.C. brut  6/25

Valdo Valdobbiadene D.O.C.G. Prosecco Superiore Cuvee del Fondatore Brut  6/26

Montelvini Asolo Prosecco Superiore D.O.C.G. IL brutto Extra Brut  6/26

Valdo Valdobbiadene D.O.C.G. Prosecco Superiore Rive di San Pietro di 
Barbozza Brut Nature

 7/28

Spumanti 

Fontanafredda Alta Langa D.O.C.G. Limited edition extra Brut  25

Franciacorta

Monte Rossa D.O.C.G. P.R. Blanc de Blancs Brut  45

Monte Rossa D.O.C.G. coupé non dosato  48

Monte Rossa D.O.C.G. Sansevé Saten Brut  48

Cà del Bosco D.O.C.G. cuvée prestige  50

Monte Rossa D.O.C.G. Flamingo Rosé Brut  55

Cà del Bosco D.O.C.G. cuvee Prestige Rosè extra brut  70

Cà del Bosco D.O.C.G. vintage collection 2016 Brut  80

Champagne

R de ruinart Brut  85

Veuve Clicquot Extra brut Extra old  110

Ruinart Blanc de Blancs  120

Ruinart rosé Brut  120

Dom perignon Vintage 2010 Brut  280

Whiskey 
Ezra  8

Lagavulin  8

quiet man 8 anni  11

VODKA
Beluga  6

Belvedere  6

RUM
Matusalem riserva 15annI  8

Diplomatico Reserva especial  9

Don papa 10 anni  12

Damoiseau xo agricol  12

TEQUILA & Mezcal 
Espolon blanco  6

Espolon anejo  7

Mezcal Doba yej  9

Patron Silver  12

Gin 
Tanqueray  6

Gin mare  7

Bulldog  7

Giass Milano dry gin  9

Roach (word liquears award 19/20)  9

Grappe 
Extrafina Nardini  6

Riserva 3 anni Nardini  8

Riserva 15 anni Nardini  12

Amari 
Del capo  5

Jagermeister  5

SPIRITI &
DRINK LIST

spiriti & 
drink list

Limolivo  5

The bitter note 0% alcool  5

Maffei murgia pugliese  6

roach al luppolo  6

Analcolici  5

Raspberry lemonade
(Lamponi zucchero limoni tonica)
Cool passion
(Arancia limone ananas)
Virgin colada
(Latte di cocco ananas lime)
Sangria analcolica
(Estratto di mela limoni anrancia acqua)
Shirley temple
(Ginger ale granatina)
Fruit punch
(Acqua frizzante arancia ananas lime ribes o fragole)

drink Basic  6

Aperol spritz 
(Aperol prosecco soda)
Americano 
(Bitter vermouth soda)
Beer americano
(Bitter vermouth schiuma di birra)
Garibaldi 
(Bitter succo di arancia fresco)
Moscow mule 
(Vodka lime ginger beer)
Negroni 
(Bitter vermouth gin)
Gin tonic 
(Gin acqua tonica)
Mojito 
(Rum lime zucchero menta soda)
Daiquiri 
(Rum lime zucchero)
Rob Roy 
(Schotch whiskey vermouth angostura)

drink list della settimana e per altri basic 
chiedi al nostro collaboratore 

vogliate cortesemente segnalare eventuali intollerranze alimentari

Coperto                            2


